
Chianti Gold Riserva
SANGIOVESE 90%  CANAIOLO 5%  COLORINO 5%

Rosso rubino impenetrabile. Al naso interessante bouquet 
di fiori rossi appassiti, confettura di ciliegia, lampone, 
grafite e in chiusura delicata sfumatura di pepe nero, in 
bocca si ritrova la confettura di ciliegia, spicca una buona 
persistenza in bocca seguita da una decisa freschezza, 
e una ben strutturata trama tannica. tutto si equilibria 
con una piacevole morbidezza e mineralità. Da bersi 
tranquillamente lontano dai pasti oppure abbinato con una 
bistecca alla fiorentina o un piatto di tortelli del mugello 
con sugo di cinghiale.

Impenetrable ruby red. The nose has an interesting 
bouquet of dried red flowers, cherry jam, raspberry, 
graphite and a delicate hint of black pepper at the end. 
Cherry jam in the mouth, good persistence followed by a 
decisive freshness, and a well-structured tannic texture. 
everything is balanced with a pleasant softness and 
minerality to be drunk away from meals or paired with a 
Florentine steak or a plate of tortelli del mugello with wild 
boar sauce.


